Chefmenii Cocktail

“Spring Feever”
Rosenbliitenlikor | Verjus Tement | Armagnac | Zuckersirup

Chefmenii

VORSPEISE 1

Saibling | Erbse | Paprikasud | Gewiirzbrot

Griiner Veltliner | F.X.Pichler | Diirnstein | Wachau | Osterreich

VORSPEISE I1

Kalbstatar | griine SoBe | gebackenes Ei

Muskateller | Weingut Rings | Pfalz | Deutschland

ZWISCHENGANG I

Karotte | Granny Smith | Stilton

Rosé | Grenache Cinsault | Domaine Paternel | Provencel Frankreich

ZWISCHENGANG II

Morchel | Kerbel | griiner Spargel | Madeira

Primitivo Sessantanni Old Vines |San Marzano | Apulien | Italien

HAUPTGANG 1

Dorade royal | Vongole | Pak Choi | violette Kartoffel

Chablis Per Aspera | Charly Nicolle | Burgund | Frankreich

HAUPTGANG II

Pyrenaen Zicklein | Barlauch | Bohne | Curry

Pian delle Vigne | Brunello di Montalcino DOCG | Toskana | Italien

DESSERT

Kasekuchen | Rhabarber | Estragon
Rhabarber - Sekt

10€

UWE
_ULI

ZUHAUSE BEI UNS

4-Gang-Meni | 4-Gang Weinbegleitung

5-Gang-Menii | 5-Gang Weinbegleitung

103 €151€
128 €161€




