
 

 

Chefmenü Cocktail 
 
“Spring Feever” 
Rosenblütenlikör | Verjus Tement | Armagnac | Zuckersirup  10 € 
 

 

 

Chefmenü 
 

 
 

VORSPEISE I 
 

Saibling | Erbse | Paprikasud | Gewürzbrot 
 

Grüner Veltliner | F.X.Pichler I Dürnstein | Wachau | Österreich 

 

 

VORSPEISE II 
 

Kalbstatar | grüne Soße | gebackenes Ei 
 

Muskateller | Weingut Rings | Pfalz | Deutschland 
 

 

ZWISCHENGANG I 
 

Karotte | Granny Smith | Stilton  
 

Rosé | Grenache Cinsault | Domaine Paternel | Provence| Frankreich 
 

 
ZWISCHENGANG II 
 

Morchel | Kerbel | grüner Spargel | Madeira  
 

Primitivo Sessantanni Old Vines |San Marzano I Apulien | Italien 
 

 

HAUPTGANG I 
 

Dorade royal | Vongole | Pak Choi | violette Kartoffel    
 

Chablis Per Aspera | Charly Nicolle I Burgund | Frankreich 
 

 

HAUPTGANG II 
 

Pyrenäen Zicklein | Bärlauch | Bohne | Curry 

 

Pian delle Vigne | Brunello di Montalcino DOCG | Toskana | Italien 
 

 

DESSERT 
 

Käsekuchen |  Rhabarber | Estragon  
 

Rhabarber – Sekt  
 
 

 
  

4-Gang-Menü I 4-Gang Weinbegleitung 103 € I 51 € 
  

5-Gang-Menü I 5-Gang Weinbegleitung 128 € I 61 € 
  

 


